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                      आतिथ्य पाठ्यक्रम की वििरणिका 
                                                          िर्ष 2026-27 

                                  होटल प्रंबधन खान-पान एिं पोर्ाहार संस्थान 

                                                  कुफरी, तिमला (हह. प्र.) 

    (भारि सरकार के अधीन राष्ट्रीय होटल प्रंबधन और खान-पान प्रौद्योतिकी पररर्द, नॉएडा 
                            यूपी से सबंद्ध) 
          

“अतितथ देिो भि:” िेदों का यह िाकयांि भारिीय आतिथ्य की अिधारिा का प्रिीक है। यह 
बचपन से ही हर भारिीय में तनहहि है और हर व्यवि के जीिन का एक हहस्सा है । ऐसा लि 
सकिा है हक कोई भी व्यवि जो अच्छी अंग्रेजी बोल सकिा है और सुव्यिणस्थि हदखने िाला है, 

िह एक आतिथ्य स्थापना या होटल में सफल हो सकिा है और हकसी औपचाररक प्रतिक्षि की 
कोई आिश्यकिा नहीं है, हकंिु सच्चाई यह है हक आतिथ्य उद्योि में अच्छा प्रदिषन करने के तलए 
ज्ञान, कौिल, अच्छा संचार, पेिेिर रियैा और सबसे महत्िपूिष लोिों की सिेा करने की इच्छा की 
आिश्यकिा होिी है । जाहहर है हक इस बदलिे और चुनौिीपूिष पररदृश्य में सफलिापूिषक काम 
करने के तलए पेिेिर रूप से प्रतिणक्षि कायषबल की बहुि आिश्यकिा होिी। होटल प्रबंधन और 
खानपान प्रोद्योतिकी के तलए राष्ट्रीय पररर्द् के िहि होटल प्रबन्धन के सभी संस्थानों को प्रतिक्षुओं 
को णजम्मेदारी लेने के तलए पूरी िरह से हडजायन हकया िया है । पूरे देि में इस उद्योि की 
वितभन्न िाखाओं में इन संस्थानों में हदया जाने िाला प्रतिक्षि वितभन्न टे्रडों में प्रबंधकीय, 

पयषिेक्षी और कौिल स्िरों के छात्रों को िैयार करिा है । साथ ही, विदेिो में भी अिसर की 
िुंजाईि का विस्िार हुआ है । हमारे संस्थान के छात्र खुदरा क्षेत्र और सबंद्ध िाखाओं में भी 
प्लेसमेंट पाने में सक्षम है ।  

संस्थान  

होटल प्रबंधन संस्थान कुफरी, तिमला संयुि रुप से भारि सरकार एिं हहमाचल प्रदेि सरकार 
द्वारा प्रायोणजि है और होटल प्रबन्धन और खान-पान प्रोद्योतिकी के तलए राष्ट्रीय पररर्द िथा 
हडग्री कोसष के तलए जिाहर लाल नेहरू JNU विश्विविद्यालय, नई हदल्ली से मान्यिा प्राप्त है । यह 
एन एच- 5 पर तिमला बस स्टैंड से 16 हक.मी. की दरूी पर हियोि के रास्िे पर समुद्र िल से 
लिभि 2550 मी. की ऊंचाई पर णस्थि है । 

संस्थान वितभन्न प्रकार के पाठ्यक्रम प्रदान करिा है, णजसमें हॉणस्पटैतलटी और होटल प्रिासन में 
3 िर्ीय बी.एस.सी िथा खाद्य उत्पादन और खाद्य एिं पेय सेिा में डेढ़ साल का हडप्लोमा 
भी उपलब्ध है । नेिनल टेणस्टंि एजेंसी (NTA),  दिारा राष्ट्रीय स्िर पर आयोणजि सयुंि प्रिेि 
परीक्षा (जेईई) के माध्यम से 3 िर्ीय बी.एस.सी हडग्रीपाठ्यक्रम में प्रिेि प्राप्त कर सकिे है । 

 
यद्यवप, संस्थान तनम्नतलणखि पाठ्यक्रमों के तलये आिेदन सीधे िौर पर तनयंवत्रि करिा है:- 



1. खाद्य उत्पादन में हडप्लोमा (डी.एफ.पी) | 

(इस कोसष में चयतनि उमीदिारो को प्रायोतिि कक्षाओं हेिु केिल िाकाहारी का विकल्प चनुने 
का अिसर भी प्रदान हकया जाएिा।) 

2. खाद्य और पेय सेिा में हडप्लोमा (डी.एफ.बी.एस.) 
 
हडप्लोमा पाठ्यक्रम 

यह वििरणिका खाद्य उत्पादन में हडप्लोमा और खाद्य और पेय सेिा में हडप्लोमा प्रदान करिी है, 

जो छात्रों को आतिथ्य के वितभन्न व्यिसायों, वििेर् रूप से उपरोि पाठ्यक्रमों के तलए प्रतिणक्षि 
करिी है। इन कोसष के बारे में संणक्षप्त वििरि तनम्न प्रकार से है :- 

खाद्य उत्पादन 

यह विभाि आतिथ्य उद्योि के प्रमुख विभािों में से एक है। यह वितभन्न प्रकार के व्यजंनों के 
साथ-साथ बेकरी और पेस्ट्री िस्िुओं के उत्पादन के तलए णजम्मेदार है, जो एक प्रतिष्ठान की कुल 
वबक्री में बड़ा योिदान देिे है । इसका उदे्दश्य न केिल भोजन िैयार करना है अवपिु भोजन को 
पौविक और आकर्षक रूप में प्रस्िुि करना है । छात्रों को सीखने और एक सफल हकचन पेिेिर 
बनने के तलए आिश्यक कौिल को बढ़ाने में मदद करने के तलए संस्थान में अच्छी िरह स े
सुसणजजि हकचन लैब हैं । इस कोसष में चयतनि उमीदिारो को प्रायोतिि कक्षाओं हेिु केिल 
िाकाहारी का विकल्प चुनने का अिसर भी प्रदान हकया जाएिा । 

खाद्य एिं पेय सेिा 

खाद्य एिं पेय सेिा असीतमि अिसरों िाला व्यिसाय हैं । खाद्य एि ंपेय उद्योि को मोटे िौर पर 
होटल, स्ििंत्र रेस्टोरेंट और स्ििंत्र कैटरसष में िग्रीकृि हकया जा सकिा है, जो प्रत्येक युिा छात्रों 
को कररयर बनाने के तलए उत्कृि अिसर प्रदान करिा है । आतथषक विकास और िेजी से पररष्कृि 
बाज़ार के साथ, खाद्य एिं पेय सेिाओं के क्षेत्र में व्यािसातयकिा की मांि हैं । खाद्य एिं पेय सेिा 
विभाि खाद्य उत्पादन विभाि द्वारा िैयार भोजन की सुचारू सेिा सुतनणिि करिा है। महदरा और 
िैर- महदरा पेय का ज्ञान और उनकी उतचि सेिा भी आिश्यक है । इस पेिे में एक व्यवि के 
तलए अच्छा पारस्पररक कौिल बहुि महत्िपूिष है, कयोंहक व्यवि वितभन्न प्रकार के लोिों के 
अनुरूप अलि-अलि स्िाद और पषृ्ठभूतम का कौिल प्राप्त करिा है । यह ससं्थान पररसर में छात्रों 
को कक्षा तिक्षि, प्रदिषन और व्यािहाररक अनुप्रयोि के संयोजन का उपयोि करके संबंतधि क्षेत्र 
में छात्रों को प्रतिणक्षि करिा है । यह पाठ्यक्रम उन्हें पयषिेक्षी और कौिल स्िरों पर वितभन्न 
आतिथ्य संििनो में नौकरी पाने में सक्षम बनािा है । संस्थान छात्रों के व्यािहाररक अनुभि के 
तलए इन-हाउस और आउटडोर खानपान सेिाओं को भी प्रोत्साहहि करिा है, ि छात्र फै्रिर पाटी 
और थीम पाटी इत्याहद वितभन्न कायषक्रमों का भी आयोजन हकयाजािा है । यह उन्हें और 
पाठ्यक्रम के दौरान सीखे िये कौिल का उपयोि करने का अिसर देिा है। हकसी भी व्यवित्ि 
के समग्र विकास के तलए वितभन्न खेल, पाठ्येिर ितिवितध और मनोरंजन सुविधाएं भी प्रदान 
की जािी है । छात्रों को प्रतिक्षि प्रदान करने के तलए संस्थान के पास अच्छी िरह से सुसणजजि 
रेस्टोरेंट है । 



पाठ्यक्रमों का वििरि 

यह कोसष छात्रों को खाद्य उत्पादन और खाद्य एिं पेय सेिा में एक रोमांचक और बहुि लाभदायक 
कररयर बनाने के तलए पाठ्यक्रम की िैयारी करिािे है । प्रतिणक्षि और प्रतिभािाली प्रतिक्षु को 
प्रतिवष्ठि होटलों, वििेर्कर रेस्टोरेंट, फास्टफूड आउटलेट, बड़े अस्पिालों और औद्योतिक कैं टीन 
आहद में प्लेसमेंट का अिसर हदया जािा है । 

खाद्य उत्पादन में हडप्लोमा (डी.एफ.पी.) 

अितध:- डेढ़ साल (संस्थान में एक िर्ष प्रतिक्षि के बाद होटल/सबंद्ध के्षत्र में 24 सप्ताह का 
औद्योतिक प्रतिक्षि) 

िैक्षणिक योग्यिा:-10+2 परीक्षा या िररष्ठ माध्यतमक या समकक्ष परीक्षा का उत्तीिष प्रमाि पत्र। 

(विदेिी नािररक/ एन आर आई भी आिेदन कर सकिे हैं।) 

आयु सीमा :- अतधकिम आयु की सभी ििो हेि ुकोई सीमा नहीं है। 

प्रभािी तिक्षि :- 36 सप्ताह 

औद्योतिक प्रतिक्षि :- 24 सप्ताह 

िातमल विर्य है :- 

1. पाक विद्या (Cookery) 

2. लाडषर (Larder) 

3. खाद्य लािि (Food Costing) 

4. सामग्री (Commodities) 

5. स्िच्छिा एिं सफाई (Hygiene & Sanitation) 

6. कंप्यूटर जािरूकिा (Computer Awareness) 

7. पोर्ि (Nutrition) 

खाद्य एिं पेय सेिा में हडप्लोमा (डी.एफ.बी.एस) 

इस कोसष का उदेदश्य बड़े होटलों, रेस्टोरेंट, बार और फास्टफूड आउटलेट में खाद्य और पेय संचालन 
के तलए कुिल कायषबल के रूप में युिा पुरुर्ों और महहलाओं को प्रिेि स्िर की भिी के तलए 
िैयार करना है । यह बड़े अस्पिालों और औद्योतिक कैं टीनो में भी रोजिार की अपार संभािनाएं 
प्रदान करिा है । एयरलाइन्स और कू्रज लाइनें भी प्रतिभािाली प्रतिक्षुओं के तलए केवबन कू्र के 
रूप में रोजिार के तलए आकर्षक पैकेज पेि करिी है । 

अितध :- डेढ़ साल (संस्थान में एक िर्ष के प्रतिक्षि के साथ ही होटल/सबंद्ध के्षत्र में 24 सप्ताह 
का औद्योतिक प्रतिक्षि) 

िैक्षणिक योग्यिा:- 10+2 परीक्षा या िररष्ठ माध्यतमक या समकक्ष परीक्षा का उत्तीिष प्रमाि पत्र। 

(विदेिी नािररक/ एन आर आई भी आिेदन कर सकिे हैं।) 



आयु सीमा:- अतधकिम आयु की सभी ििो हेिु कोई सीमा नहीं है। 

प्रभािी तिक्षि:- 36 सप्ताह 

औद्योतिक प्रतिक्षि:- 24 सप्ताह 

िातमल विर्य है:- 

1. खाद्य सेिा (Food Service) 

2. पेय सेिा (Beverage Service) 

3. खाद्य और पेय तनयन्त्रि (Food & Beverage Control) 

4. व्यिसातयक सम्पकष  (Business Communication) 

5. स्िच्छिा एिं सफाई (Hygiene & Sanitation) 

6. कंप्यूटर जािरूकिा (Computer Awareness) 

हडप्लोमा कोसष के तलए सीटो का आरक्षि 

अनुसूतचि 
जाति 

अनुसूतचि 
जनजाति 

ओ.बी. 
सी.  
 

 ई.डब्लू. 
एस. 

हदव्यांिजन(पी 
एच) 
 

   15%     7.5%   27%   10%      5% 
 

दृविबातधि, िारीररक रूप से िथा श्रिि बातधि हदव्यांिजन उम्मीदिारों को प्रिेि की योग्यिा 
भारि सरकार के निीनत्तम/समय-समय पर जारी हदिातनदेिों अनुसार प्रदान हकया जाएिा | 

पीएच उम्मीदिारों के तचहकत्सा प्रमाि पत्र के तलए जारीकिाष प्रातधकरि:- 

आिेदन जमा करिे समय हदव्यांिजन उम्मीदिारों को भारि सरकार के निीनत्तम/समय-समय 
पर जारी हदिातनदेिों के िहि हदव्यांिजन प्रमाि-पत्र की प्रति संलग्न करना आिश्यक होिा । 
उम्मीदिारों को संस्थान में प्रिेि के समय मूल प्रमाि-पत्र प्रस्िुि करना आिश्यक है |   
 
आिेदन कैसे करें  

इस वििरणिका में संस्थान दिारा प्रस्िाविि हकसी भी हडप्लोमा पाठ्यक्रम (डी.एफ.पी. 
/डी.एफ.बी.एस.) में प्रिेि के तलए आिेदन पत्र वििरणिका के अंि में संलग्न है । इस फॉमष को 
संस्थान के कायाषलय काउंटर, या संस्थान की िेबसाइट https://ihmshimla.ac.in  से भी डाउनलोड 
कर प्राप्त हकया जा सकिा है | एक वििरणिका का िुल्क (नॉन ररफंडेबल) के भुििान का ब्यौरा 
तनम्न प्रकार से है:- 

सामान्य एिं अन्य श्रिेी के तलए:- रु. 300/- 

आरणक्षि श्रिेी के तलए:- रु. 150/-  
 

https://ihmshimla.ac.in/


नोट:- संबंतधि उम्मीदिार दिारा वितधिि भरा हुआ और हस्िाक्षररि आिेदन पत्र, िैणक्षक/ 
िकनीकी योग्यिा आहद की प्रतितलवप के साथ संस्थान के कायाषलय में 24 जुलाई, 2026 िक 
पहंुच जाना चाहहए । आिेदन पत्र केिल वििरणिका के ऑनलाइन भुििान की रसीद प्राप्त करने 
के बाद ही स्िीकार हकया जायेिा। उम्मीदिारों को सलाह दी जािी है हक िे आिेदन प्राप्त करने 
की अतंिम तितथ से संबंतधि अपडेट के तलए तनयतमि रूप से िेबसाइट https://ihmshimla.ac.in 
देखिे रहें । 

इन पाठ्यक्रमों के भरे हुए आिेदन पत्र प्राप्त करने की अतंिम तितथ 24 जुलाई, 2026 है | 

प्रिेि मापदंड 

हडप्लोमा पाठ्यक्रमों में प्रिेि योग्यिा परीक्षा (10+2) में उम्मीदिार की मैररट के आधार पर हदया 
जायेिा | 

और नीचे हदए िये उल्लेख के अनुसार अतिररि अंक हदए जायेंिे :- 

1. हकसी मान्यिा प्राप्त होटल प्रबन्धन संस्थान या खाद्य तिल्प संस्थान से एक िर्ीय क्राफ्ट कोसष 
पास करने के तलए                              3 अंक 

2. राजयों/ कें द्र िातसि प्रदेि स्िर पर खेलो के तलए   3 अंक 

3. राष्ट्रीय स्िर पर खेलों के तलए                   5 अंक 

नोट: उम्मीदिार केिल एक खेल श्रिेी,  अथाषि राजय या राष्ट्रीय स्िर पर विचार हेिू पात्र होिें 
और आिेदन जमा करिे समय उन्हें दािे के समथषन में दस्िािेजी साक्ष्य प्रस्िुि करने होिें । 

चयन प्रहक्रया 

पात्र उम्मीदिारों की अस्थाई सूची योग्यिा परीक्षा (अथाषि 10+2) में मैररट के आधार पर िैयार 
की जाएिी, साथ ही एक िर्ीय तिल्प पाठ्यक्रम और खेल प्रमािपत्र, (यहद कोई हो), उत्तीिष करने 
के तलए अतिररि अंक हदए जाएिें । 

आरणक्षि ििष के अभ्यतथषयों के प्रिेि को पहले अंतिम रूप हदया जायेिा और आरणक्षि ििष स े
छूटे हुए अभ्यतथषयों को सामान्य ििष के अभ्यतथषयों के साथ मैररट पर विचार हकया जायेिा । 

दोनों हडप्लोमा पाठ्यक्रमों के अस्थाई चयतनि उम्मीदिारों की सूतच संबंतधि उम्मीदिारों की 
जानकारी हेिु संस्थान की िेबसाइट https://ihmshimla.ac.in पर 27.07.2026 को प्रदतिषि की 
जाएिी, यहद कोई पररििषन होिा है िो इसे संस्थान की िेबसाइट पर अद्यतिि (update) हकया 
जायेिा । 

जरुरी: उम्मी दिारों को अलि से कोई सूचना नहीं भेजी जाएिी । 

अस्थाई रूप से चयतनि उम्मीदिारों को सूची प्रकातिि होने की तितथ अथाषि 27.07.2026 से 

https://ihmshimla.ac.in/
https://ihmshimla.ac.in/


29.07.2026 िक उम्मीदिार को आिश्यक िैक्षणिक प्रमाि-पत्रों की मूल प्रति के सत्यापन हेि ू
संस्थान में उपणस्थि होना होिा िथा पहले सत्र के िुल्क का भुििान 29.07.2026 िक करना 
आिश्यक हैं । पहले टमष िुल्क के ित्काल भुििान में विफल होने पर प्रिेि का प्रस्िाि िापस 
ले तलया जायेिा और मैररट सूतच के आधार पर अिले उम्मीदिार को सीट आबंहटि की जाएिी। 
णजस उम्मीदिार का प्रिेि इस प्रकार रद्द हकया जाएिा, उसके पास बाद में हकसी भी समय प्रिेि 
का कोई दािा मान्य नहीं होिा । 

सत्र िुल्क का यह भुििान केिल ऑनलाइन मोड के माध्यम से स्िीकार हकया जायेिा (नकद/चेक 
स्िीकार नहीं हकया जायेिा)। 

इन पाठ्यक्रमों की तनयतमि कक्षाएं एनसीएचएमसीटी दिारा घोवर्ि तितथ 03/08/2026 से िुरू 
की जाएिी । उम्मीदिारों को सलाह दी जािी है हक िे हकसी भी अपडेट के तलए तनयतमि रूप स े
संस्थान की िेबसाइट देखिे रहें । 

दाणखले से संबंतधि आिश्यक तितथयााँ:- 

Sr. No.  Particulars 
 

 Dates 
 

1 Last date for downloading the application form and 
paying the fee for the application form. (Prospectus 
Fee) 
 

24.07.2026 

2 Last date for receiving application form along with the 
documents in the Institute, either by speed post or 
physically (by-hand). 
 

24.07.2026 

3 Date for displaying the provisionally selected 
candidates list (on merit basis) in the Institutes 
website; i.e. https://ihmshimla.ac.in 
 

27.07.2026 

4 Physical verification of all original essential 
qualification documents at the Institute. 
 

27.07.2026 to  
29.07.2026 

5 Payment for the First Term Fee through online mode 
after physical verification of original documents. 

27.07.2026 to 
29.07.2026 

6 Display of waiting list due to non-submission of fee or 
non- verification of original documents. In such case 
the seats will be offered to the next eligible 
candidates on merit list. 
 

30.07.2026 

7 Date of commencement of classes. 
  

03.08.2026 

 

 

 

 

 

 



दोनों हडप्लोमा कोसष की िुल्क सरंचना 2026-27 

मद खाद्य उत्पादन में हडप्लोमा खाद्य और पेय सेिा में हडप्लोमा 
 

 पहली अितध  दसूरी अितध पहली अितध 
  

दसूरी अितध 

प्रिेि िुल्क  1500    0 1500       

ट्यूिन िुल्क 40000 30000 30000 20000 

परीक्षा िुल्क    0 2500   0 2500 

जमानिी राति (िापसी योग्य  3000   0 2500   0 

विविध िुल्क 2200   0 2200   0 

नामांकन िुल्क 1700   0 1700   0 

कुल टमष िुल्क 48400 32500 37900 22500 

कुल िावर्षक िुल्क                    80900                    60400 

 

फीस का भुििान 

1.  िुल्क सरंचना समान रूप से सामान्य, अनुसूतचि जाति और अनुसूतचि जनजाति श्रणेियों 
आहद के मामले में समान रूप से लािू होिी। 

2.  दोनों पाठ्यक्रमों के तलए पहले सत्र का िुल्क प्रिेि के समय अथाषि 27.07.2026 से 
29.07.2026 िक देय है और दसूरे सत्र का िुल्क निम्बर/हदसम्बर में देय है। 

3.  सभी िुल्कों का भुििान केिल ऑनलाइन मोड के माध्यम से करना होिा। कोई नकद भुििान 

स्िीकार नहीं हकया जािा है। 

4.  प्रथम सत्र िुल्क का भुििान करने के बाद यहद दाणखले की िापसी (Withdraw of Admission) 

की जािी है िो राष्ट्रीय होटल पररर्द् नॉएडा के तनयमों के अनुसार, जमानिी रकम सहहि िुल्क 

िावपस हकया जाएि। 

5.  यहद कोई िुल्क भुििान एक महीने से अतधक समय िक बकाया रहिा है िो छात्र का नाम 
सूची स ेकाट हदया जायेिा और उसे कक्षाओं में उपणस्थि होने की अनुमति नही दी जाएिी। ऐस े
छात्र को पुन: प्रिेि केिल बकाया िुल्क, जुमाषना और पुन: प्रििे िुल्क के भुििान पर संस्थान 
के प्रधानाचायष के वििेकातधकार के अनुसार हदया जायेिा | 

नोट:- छात्रों को संस्थान के तनदेिों के अनुसार हकिाबें, िदी और अन्य सामान खदु ही खरीदने 

होंिे। 

सभी पाठ्यक्रमों के तलए उपणस्थति (Attendance) की ििष 
िैक्षणिक सत्र के दौरान सभी अभ्यतथषयों को कुल तमलाकर 75% उपणस्थति दजष करनी होिी । 
इसे सुतनणिि करने में विफल रहने िाले छात्रों को राष्ट्रीय होटल प्रबंधन पररसर और खान-पान 
प्रोद्योतिकी दिारा आयोणजि की जाने िाली िावर्षक परीक्षा में बैिने से रोक हदया जायेिा ।  

प्रधानाचायष को तचहकत्सा आधार पर 10% िक अनुपणस्थति को माफ करने का अतधकार है । ऐसे 
अनुरोध के साथ हकसी पंजीकृि तचहकत्सक द्वारा जारी हकया िया तचहकत्सा प्रमािपत्र होना  
 



चाहहए । यहद कोई छात्र वबना उतचि अिकाि के लिािार 10 कायष हदिसों िक अनुपणस्थि पाया 
जािा है, िो उसका नाम सूची से काट हदया जाएिा । उसका पुन: प्रिेि पूरी िरह से प्रधानाचायष 
के वििेक पर आधाररि है । यहद पुनः प्रिेि हदया जािा है, िो उसे पुनः प्रिेि िुल्क के रूप में 
रु.500/- का भुििान करना होिा। 

तिक्षि माध्यम 

तिक्षि का माध्यम अंग्रजेी एिं हहंदी है और तनयतमि कक्षाएं हदनांक 03.08.2026 से संचातलि 
की जाएंिी । 

परीक्षा 
संस्थान होटल प्रबंधन और खान-पान प्रौद्योतिकी के तलए राष्ट्रीय पररर्द से संबद्ध है। पाठ्यक्रम 
और परीक्षाओं का संचालन पररर्द के तनयमों के अनुसार होिा।  आंिररक मूल्यांकन और परीक्षा 
राष्ट्रीय पररर्द अप्रैल में िैक्षणिक सत्र के अंि में खाद्य उत्पादन और खाद्य और पेय सेिा में 
हडप्लोमा के तलए िावर्षक परीक्षा आयोणजि करिी है । छात्रों को निंबर/हदसंबर में आयोणजि होने 
िाली आंिररक और मध्याितध परीक्षाओं में भी उपणस्थि होना आिश्यक है । आंिररक परीक्षा 
में प्राप्त अंकों का 30 प्रतििि राष्ट्रीय पररर्द द्वारा जारी अंतिम अंक िातलका में बिाए िए कुल 
अंकों में जोड़ा जािा है । सीधे िब्दों में, प्रत्येक विर्य के िावर्षक पररिाम में िावर्षक परीक्षा में 
प्राप्त अंकों का 70 प्रतििि और मध्याितध या अधषिावर्षक परीक्षाओं में प्राप्त अंकों का 30 
प्रतििििातमल होिा । 

औद्योतिक प्रतिक्षि 

खाद्य उत्पादन में हडप्लोमा और खाद्य और पेय सेिा में हडप्लोमा के छात्रों को अपना हडप्लोमा 
प्राप्त करने के तलए होटल उद्योि में 24 सप्ताह के औद्योतिक प्रतिक्षि प्राप्त करना आिश्यक है। 
संस्थान का प्लेसमेंट सेल प्रतिवष्ठि होटलों में छात्रों के प्रतिक्षि/आईटी की व्यिस्था करने में भी 
सहायिा करिा है । 

पररसर भिी 
संस्थान में एक प्लेसमेंट सेल है जो यहां आयोणजि पाठ्यक्रमों के छात्रों के जॉब प्लेसमेंट के 
तलए साक्षात्कार की व्यिस्था करिा है । ओबेरॉय ग्रुप फॉर होटल्स, ट्यूतलप ग्रुप फॉर होटल्स, 

आईटीसी, बारबेकयू नेिन,कलब महहंद्रा और हहमाचल में कई अन्य प्रमुख होटल जैसे प्रमुख 
आतिथ्य प्रतिष्ठान और पूरे देि में कैं पस प्लेसमेंट के तलए संस्थान का दौरा करिे हैं या अपने 
सम्मातनि संििनों में प्लसेमेंट के तलए साक्षात्कार आयोणजि करिे हैं । संस्थान द्वारा आबु दबुई 
नेिनल होटल्स कैटररंि (ADNHC) के साथ हस्िाक्षररि समझौिा ज्ञापन के अनुसार, हडप्लोमा 
कोसष (फूड प्रोडकिन) के 15 छात्रों को फरिरी-2026 के दौरान कैं पस प्लेसमेंट के िहि दबुई में 
नौकरी के तलए चनुा िया है, णजनका औसि पैकेज 5-6 लाख प्रति िर्ष है । िीजा, एयर हटकट, 

िहरने आहद सहहि सभी आिश्यक औपचाररकिाएं ADNHC, दबुई द्वारा प्रदान की जाएंिी । 

िदी/सुरक्षात्मक पहनािा/ग्रूतमंि 

छात्रों को प्रयोििालाओं में अपनी व्यािहाररक कक्षाओं के दौरान खुद को सुरक्षात्मक कपड़ों से 
लैस करने की आिश्यकिा होिी है िाहक उनका सरंक्षि करिे हुए एक स्िस्थ मानक सुतनणिि 
हकया जा सके। हकसी भी छात्र को व्यािहाररक कक्षा में िब िक प्रिेि नहीं हदया जाएिा, जब 
िक हक िह संस्थान द्वारा तनधाषररि आिश्यक उपकरि या सहायक उपकरि से सुसणजजि न हो 
। 



नोट:- एकरूपिा बनाए रखने ि अनुपयुि िदी और उपकरि खरीदने से बचने के तलए, इनका 
वििरि उम्मीदिार को पाठ्यक्रम में प्रिेि के समय पर हदया जाएिा ।  

छात्रों को संस्थान के पररसर में हदन के हर समय अच्छी िरह स ेिैयार रहना आिश्यक है । 
ओररएंटेिन प्रोग्राम के दौरान ग्रूतमंि मानकों की जानकारी दी जाएिी । छात्रों को व्यािहाररक 
कक्षाओं में भाि न लेने पर भी संस्थान में औपचाररक कपड़े पहनने की आिश्यकिा होिी है, 
कोई भी जींस, टी-िटष या अन्य अनौपचाररक पोिाक पहनने की अनुमति नहीं होिी । उपरोि 
तनदेिों का पालन न करने िाले छात्रों को कक्षाओ ंमें जाने की अनुमति नहीं दी जाएिी और उन 
पर जुमाषना भी लिाया जाएिा । 

रैतिंि 

रैतिंि संजे्ञय अपराध है। छात्र की रैतिंि सख्ि िणजषि है । संस्थान इस संबंध में भारि के 
सिोच्च न्यायालय द्वारा जारी तनदेिों का सख्िी से पालन करिा है । हकसी भी िरह की रैतिंि 
में तलप्त पाए जाने िाले छात्रों को संस्थान से तनष्कातसि हकए जाने के अलािा कानून के िहि 
पररिाम भुििने होंिे। ऐसी पररणस्थतियों का सामना करने िाले छात्र संस्थान के अतधकाररयों 
को मामले की ररपोटष कर सकिे हैं । रैतिंि के प्रति संस्थान की जीरो टॉलरेंस की नीति है ।  

सुविधाए ं

संस्थान के पास सभी पाठ्यक्रमों के तलए अपन ेपररसर में आयोणजि ितिवितधयों को प्रोत्साहहि 
करने के तलए तनम्नतलणखि बुतनयादी ढांचा है :- 

1.  कंप्यूटर कक्ष 

होटल उद्योि भी आई.टी क्रांति का उिना ही हहस्सा है णजिना हक अन्य उद्योि | बैक, ऑहफस 
का जयादािर काम पहल ेसे ही कंप्यूटर की मदद से हकया जा रहा था। अब, होटलों द्वारा वबक्री 
के अतधक वबंदओुं का उपयोि हकए जाने से काम और अतधक जहटल हो िया है | प्रबंधन के 
अनुसार कंप्यूटर नेटिहकिं ि के माध्यम से कायष अतधक कुिलिा से संचातलि हकया जािा है। 
आजकल, आईडीएस, ओपेरा और हफडातलयो जैसे उपयोिकिाष के अनुकूल सॉफ्टिेयर उपयोि में 
हैं, जो होटल के हदन-प्रतिहदन का ररकॉडष रखने ि ्लेनदेन में प्रयुि होिे हैं जो कमरे में बेहिर 
अतितथ सेिाएं प्रदान करने के तलए भी आिश्यक हैं। होटल उद्योि के तलए कंप्यूटर-प्रिीि पेिेिरों 
की इस आिश्यकिा को पूरा करने के तलए तनधाषररि पाठ्यक्रम के अनुसार कंप्यूटर में प्रतिक्षि 
प्रदान हकया जािा हैं । संस्थान में 34 कंप्यूटर और सिषर के साथ अच्छी िरह से सुसणजजि 
एक कंप्यूटर प्रयोििाला है । यह  कंप्यूटर सुविधाएं प्रासंतिक सॉफ़्टिेयर के निीनिम संस्करि 
हैं । यह विंडोज लैन नेटिकष  के माध्यम से जुड़े हुए हैं । हम छात्रों को उनके िोध और पररयोजना 
कायष के तलए इंटरनेट की सुविधा भी प्रदान करिे हैं और ऑनलाइन कक्षाओं और कायषक्रमों के 
संचालन के तलए हमारे यहााँ अच्छी िरह से विकतसि बुतनयादी ढांचा है । 

2. पुस्िकालय 

एक आधुतनक पुस्िकालय को एक स्िस्थ समुदाय की महत्िपूिष आधारतिला माना जािा है । 
इसका मुख्य उदे्दश्य उपयोिकिाष को अपने संसाधनों और सेिाओं का सबसे प्रभािी और कुिल 
उपयोि करने में सक्षम बनाना है । हमारे संस्थान में 6000 से अतधक पुस्िकों का अच्छी िरह 
से सुसणजजि पुस्िकालय है । पुस्िकालय में वितभन्न विर्यों के उत्कृि संदभष की पुस्िकों का 
पयाषप्त मात्रा में भंडार है णजनका अकसर छात्रों के साथ-साथ संकाय द्वारा भी उपयोि हकया जािा 
है । पुस्िकालय में होटल उद्योि से संबंतधि पवत्रकाओं, और सामान्य रुतच की अन्य तनयोणजि 
पुस्िकों की भी समंविि हकया िया है । पुस्िकों और पवत्रकाओं के अलािा, संस्थान में िैणक्षक 



िीहडयो और सीडी भी हैं जो बहुि जानकारीपूिष हैं और अकसर तिक्षि सहायिा के रूप में उपयोि 
की जािी हैं । एक अद्यिन पुस्िकालय संस्थान की सिोच्च प्राथतमकिा है । संस्थान में आतिथ्य 
से संबंतधि वितभन्न ई-पवत्रकाओं को छात्रों हेिु उपलब्ध हकया िया हैं । 

3. सेंट्रल हीहटंि कक्षाएं 
सभी ब्लॉक में अच्छी िरह स े तनयि, बड़ी कक्षाएाँ हैं णजनमें सहदषयों की िंड स े तनपटने का 
प्रािधान है । 

4. श्रव्य-दृश्य सुविधा 
संस्थान के पास कक्षा, सम्मेलन और प्रस्िुतिकरि उदे्दश्यों के तलए तनम्नतलणखि दृश्य-श्रव्य 
साधन उपलब्ध हैं :- 

मल्टीमीहडया प्रस्िुति के तलए ओिरहेड प्रोजेकटर । एडुसैट, स्लाइड देखने का यंत्र, णफ्लपचाटष बोडष, 
िाई-फाई ि अन्य सभी सुविधाएं भी उपलब्ध हैं । 

5. काफी हाउस 

स्थानीय स्थापत्य िैली को ध्यान में रखिे हुए एक आकर्षक इमारि, राष्ट्रीय राजमािष-5 पर 
णस्थि है, जो संस्थान के छात्रों और आिंिुकों को जलपान सुविधा प्रदान करिी है और आम 
जनिा के तलए भी खुली है | यह वितभन्न लोकवप्रय स्नैकस और पेय पदाथष प्रदान करिा है और 
संस्थान में िैयार हकए िए बेकरी उत्पादों के तलए भी एक आउटलेट है । 

6.  सभािार 

संस्थान में एक वििालकाय सभािार भी उपलब्ध है, णजसमें 500 लोिों की बैिने की क्षमिा के 
साथ एक सुंदर नककािीनुमा मंच उपलब्ध है । एक आयल-िुड पैनतलंि कें द्रीय हीहटंि तसस्टम 
की ध्ितन और िमी को बनाए रखने में मदद करिा है । 

7.  अतितथ कक्ष ब्लॉक 

संस्थान के अतितथ िहृ में चार कमरे हैं । ये अच्छी िरह से सुसणजजि और सुरूतचपूिष ढंि से 
युि हैं । इनका उपयोि छात्रों को आिास सेिा में प्रतिक्षि देने के तलए हकया जािा है । यहा ं
िे होटल के कमरों की सफाई और आंिररक सजािट पररयोजनाओं का अभ्यास करिे हैं । 

8.  खेल, हफटनेस सेंटर और मनोरंजन सुविधाएं 
संस्थान छात्रों के तलए िारीररक स्िास्थ्य पर भी जोर देिा है । चार टीटी टेबल के साथ-साथ 
नए ब्लॉक में वितभन्न िाद्ययंत्रों से सुसणजजि एक संिीि कक्ष भी है। हक्रकेट प्रेतमयों के तलए 
हक्रकेट प्रतियोतििाओं का आयोजन हकया जािा है । संस्थान में कैरम और ििरंज जैसे वितभन्न 
इनडोर खेल की सुविधा भी उपलब्ध हैं । सच्चे प्रकृति प्रेमी के तलए संस्थान के आसपास कई 
खूबसूरि सैर-सपाटे के स्थान हैं, जो तनणिि रूप से काम के घंटों के बाद देखने लायक हैं । 
छात्रों के तलए बॉलीबोल, बैडतमंटन के अतिररि एक अच्छी िरह से सुसणजजि व्यायामिाला भी 
उपलब्ध है । 

9.  लॉकर सुविधा 
संस्थान में लॉकर की सुविधा भी उपलब्ध है जो पहले आओ पहले पाओ के आधर आबंहटि की 
जािी है | 

10.  विदेिी भार्ा 
संस्थान में सामान्य जमषन भार्ा को तसखाने की सुविधा भी उपलब्ध है | 

11.  पाहकिं ि सुविधा 



संस्थान में कमषचाररयों िथा आिंिुकों हेिू िर्ष 2023 से लिभि 50 से अतधक िाहनों की पाहकिं ि 
सुविधाभी िुरू की जा चुकी है | 

12.  विविध ऐड-ऑन 

बैंहकंि :-यूको बैंक की एक िाखा कुफरी में णस्थि है, जो संस्थान से केिल 1 हकमी. की दरूी पर 
है । संस्थान के प्रिेि द्वार के पास एक एटीएम सुविधा भी उपलब्ध है । 

स्िास्थ्य सेिा:- एक प्राथतमक स्िास्थ्य कें द्र संस्थान से चलने योग्य दरूी पर णस्थि है जोहक 
तचहकत्सा आपाि णस्थति के तलए बहुि उपयोिी है । 

डाक सेिा:- कुफरी में एक डाकघर है जहां छात्रों की सभी डाक संबंधी जरूरिों को पूरा हकया जा 
सकिा है । कुछ कूररयर सेिाएं जैसे अमेज़़ॅन और अन्य ऑनलाइन िॉवपिं साइट की कोररयर 
सुविधा भी संस्थान में उपलब्ध हैं । 

फोटोकॉपी सेिा संस्थान पररसर में ही उपलब्ध है । 

अन्य महत्िपूिष जानकारी 
1)  छात्रों से िालीन व्यिहार करने और संकाय, अन्य स्टाफ सदस्यों और कॉलेज के प्रति सम्मान 
करने की अपेक्षा की जािी है । संस्थान के प्रत्येक सदस्य को संस्थान के भीिर और बाहर हर 
समय हकसी भी छात्र दिारा अव्यिणस्थि व्यिहार करने से मना करने का अतधकार है और ऐसी 
पररणस्थतियों में उसका ित्काल पालन हकया जाना अतनिायष है । 

2)  प्रिेि पर प्रत्येक छात्र को एक पहचान पत्र प्राप्त करना होिा जो संस्थान के पुस्िकालय स े
प्रदान हकया जाएिा । छात्रों को हमेिा अपनी फोटो पहचान पत्र साथ लाना होिा और संस्थान 
के हकसी भी अतधकारी द्वारा मांिे जाने पर इसे तनरीक्षि के तलए प्रस्िुि करना होिा । काडष के 
खो जाने की िुरंि तिकायि की जानी चाहहए और 100/- रुपये के पुनषभुििान पर डुप्लीकेट काडष 
जारी हकया जाएिा । नुकसान की सूचना नहीं देने पर िंभीरिा से संज्ञान तलया जाएिा। 

3)  संस्थान पररसर में धूम्रपान और निीली दिाओं और िराब का सेिन सख्ि िणजषि है । 

4)  छात्रों को प्राचायष की वििेर् अनुमति के वबना अपनी कक्षाओं के अलािा अन्य कक्षाओं में 
उपणस्थि नहीं होना चाहहए । 

5)  छात्रों को उनकी कक्षाओं के साथ-साथ संस्थान पररसर में उतचि आचरि रखना होिा । 

प्रधानाचायष ऐसे छात्र को तनष्कातसि कर सकिा है णजसका आचरि संिोर्जनक नहीं है । 

6)  देर से आिमन और कक्षा से जल्दी प्रस्थान संबंतधि अितध के तलए अनुपणस्थति के रूप में 
दजष हकया जािा है । तथम्स पोटषल के माध्यम से छात्रों की दैतनक उपणस्थति की तनिरानी की 
जािी है, णजसके तलए छात्रों को पंजीकरि के तलए कायाषलय में अपना वििरि जमा करना होिा 
है । 

7)  छात्रों को अपने तमत्रों और ररश्िेदारों को तनदेि देना चाहहए हक िे आपाि णस्थति के मामलों 
को छोड़कर कायाषलय के टेलीफोन पर उन्हें फोन न करें । 

8)  संस्थान में कोई संघ या संििन नहीं बनाया जाएिा और हकसी भी व्यवि को प्रधानाचायष 
की पूिष अनुमति के वबना बैिक को संबोतधि करने हेिू आमन्त्रि की स्िीकृति नहीं दी जाएिी। 

9)  हकसी भी छात्र को ििषमान राजनीति में सहक्रय भाि लेने की अनुमति नहीं दी जाएिी । 

10)  हकसी भी छात्र को प्रैस/सोिल मीहडया में संस्थान के प्रिासन से संबंतधि मामलों पर कोई 
जानकारी नहीं देनी चाहहए और न ही तलखना चाहहए । 

11)  छात्रों से संस्थान की संपवत्त की उतचि देखभाल करने की अपेक्षा की जािी है और पररसर 
को साफ सुथरा रखने में मदद करने की आिश्यकिा होिी है। हकसी भी िरह की क्षति जैसे  



हक दीिारों कोिोड़ना, दरिाजे की हफहटंि या फनीचर िोड़ना आहद, अनुिासन का उल्लंघन है और 
नुकसान की भरपाई छात्र से उतचि जुमाषने के अतिररि की जाएिी। 

12)  छात्र सभी सुरणक्षि उपायों का पालन करेिें। संस्थान के भीिर हकसी भी प्रकार की दघुषटना, 
क्षति या हकसी भी प्रकार की हातन के तलए संस्थान णजम्मेदार नहीं होिा। 

13)  कॉलेज के अतधकारी कॉलेज पररसर में छात्रो के कपड़ों और हकसी भी िस्िु या व्यवििि 
संपवत्त के नुकसान के तलए कोई णजम्मेदार नहीं होंिे । 

14)  छात्रों को खाली समय में संस्थान के पुस्िकालय का उपयोि करना चाहहए और संस्थान के 
पररसर में इधर-उधर नहीं घूमना चाहहए। 

15)  छात्रों के पिे में पररििषन की सूचना िुरंि प्रधानाचायष को फोन नंबर या स्थानीय अतभभािक 
के साथ तलणखि रूप में दी जानी चाहहए। 

16) संस्थान में अध्ययन की अितध के दौरान नौकरी करने िाले छात्र को अतंिम परीक्षा में बिैन े
के तलए अयोग्य घोवर्ि कर हदया जाएिा। 

17)  संस्थान के तनयमों का पालन न करने पर उपयुि जुमाषने के माध्यम से भी तनपटा जा 
सकिा है। 

18)  संस्थान प्रिासन और वितनयमों से संबंतधि सभी मामलों में प्रधानाचायष का तनिषय अंतिम 
और सभी छात्रों के तलए बाध्यकारी होिा। 

19)  मौजूदा तनयमों के दायरे में नहीं आने िाले मामले प्रधानाचायष के पूिष वििेक पर आधाररि 
होंिे। 

20)  छात्र अपने एनसीएचएमसीटी रोल नंबर के साथ परीक्षा फॉमष भरने (तनयतमि/ री-अवपयर) 
के तलए स्ियं णजम्मेदार हैं। 
 
फोन : 0177-2735-901, 0177-2735-902 

सािषजतनक व्यिहार 

सोमिार से िुक्रिार प्रािः 10.00 बजे से िाम 5.00 बजे िक 

कीमि : सामान्य एिं अन्य ििष के तलए रु 300/- (सामान्य/ओबीसी/पीडब्ल्यूएच/ ई. डब्लू. 
एस.) 

एससी/एसटी ििष के तलए रु 150/- 
Email: - ihmkufri@yahoo.com 
Website: - https://ihmshimla.ac.in 
            
 
          
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
                     Hospitality Course Brochure 
                            Year 2026-27 
           Institute of Hotel Management, Catering & Nutrition, 
                        Kufri, Shimla (H.P.) 
(Affiliated to National Council of Hotel Management and Catering Technology, 

Noida, UP,  under Ministry of Tourism, Government of India.) 
 
“ATITHI DEVO BHAVA” This phrase from the Vedas symbolizes the concept of Indian 
hospitality. It is inculcated in every Indian from childhood and is a part of every individual   
life. So, it may seem that anyone who can speak good English and is smart looking can 
succeed in a hospitality establishment or hotel and there is no need for any formal training. 
The truth is that to do well in the hospitality industry, one requires knowledge, skills, good 
communication, a professional attitude and most importantly, a desire to serve people.  
Evidently, there is a great need for a professionally trained workforce to meet this ever- 
changing and challenging scenario. All Institutes of Hotel Management under the National 
Council for Hotel Management and Catering Technology are designed to fully equip the 
trainees to take up positions of responsibility in various branches of the industry 
throughout the country. The training imparted in these institutions prepares the students 
for various managerial, supervisory and skill levels in the different trades. Also, the scope 
for opportunity overseas has expanded. The students of our Institute are also able to find 
placement in retail sector and allied branches. 
 
THE INSTITUTE 
The Institute of Hotel Management, Kufri, Shimla is jointly sponsored by the Government 
of India and H.P. Government and affiliated to the National Council for Hotel Management 
& Catering Technology, Noida, MOT, Govt. of India. It is located on the NH- 5 about a 16 km.  
distance from the Shimla bus stand, on the way to Theog, and is at a height of about 2550 
meters from the sea level. 
 
The Institute offers a variety of courses, which includes 3- years B.Sc. in Hospitality and 
Hotel Administration, one & half (1½) years Diploma in Food Production and Food & 
Beverage Service respectively. 
 
The admission to the 3-years B.Sc. degree courses is held through a Joint Entrance 
Examination (JEE) conducted at the national level by the (NTA) National Testing Agency. The 
degrees are awarded by the Jawahar Lal Nehru University, New Delhi. 
 
However, the Institute directly handles applications for the following courses: 
 
1.)  One & Half Years Diploma in Food Production (DFP) 
(Only vegetarian option for food production practical classes is also available 
from the Academic Session 2023-24 onwards) 
2.) One & Half Years Diploma in Food & Beverage Service (DFBS) 
 
HOSPITALITY DIPLOMA COURSES 
This prospectus offers two Diploma Courses, one in Food Production and second one in 
Diploma in Food & Beverage Service, which trains students for various trades of 
hospitality, specifically, Food Production and Food & Beverage Service. A brief word about 
these trades would help the candidate make a suitable career choice. 
 
1. DEPARTMENT OF FOOD PRODUCTION 
This department is one of the principal departments of the hospitality industry. It is 



responsible for producing a wide variety of cuisines as well as bakery & patisserie items, 
which make a large contribution to the total sales of a property. This not only means 
preparation of the food but also ensuring it appeals to the guest in the way it is presented 
while ensuring portion control. The Institute has well equipped Kitchen Labs to help the 
students learn and hone up the skills required for becoming a successful kitchen 
professional. The offer with vegetarian option in food production practical classes is also 
available from the academic session 2023-24 onwards. 
 
2. DEPARTMENT OF FOOD AND BEVERAGE SERVICE 
Food & Beverage service is a profession with unlimited opportunities on the horizon. The 

food & beverage industry can be broadly classified into hotels, independent restaurants 
and independent caterers, each of which offer excellent opportunities for young students 
to carve out a career. With economic growth and an increasingly sophisticated market, 
there is a demand for professionalism in the field of food & beverage services. The Food & 
Beverage Service Department ensures the smooth service of the food prepared by the Food 
Production Department. Knowledge of alcoholic and non-alcoholic drinks and their proper 
service is essential too. Good interpersonal skills are very important for a person in this 
profession since one is interacting with a variety of people with different tastes and 
background. This Institute imparts training to the students in the relevant field using a 
combination of classroom teaching, demonstrations and practical application by the 
students on the Institute premises. These courses enable them to get jobs in various 
hospitality organizations at supervisory and skilled levels. 
The Institute also encourages in-house and outdoor catering services for hands-on 
experience for the students and the students also organize events such as fresher’s 
parties and theme parties etc. This gives them an opportunity to utilize the skills learned 
during the course. Various extra-curricular activities like sports and recreational facilities 
are also provided for overall development of one’s personality. The Institute has well 
equipped restaurant to impart training to the students. 
 
DETAIL OF ADMISSION TO THE DIPLOMA COURSES 
1. DIPLOMA IN FOOD PRODUCTION (DFP) 
This course prepares the student for an exciting and very profitable career in food 
production (cookery). The trained and talented trainee is assured of placement in the 
reputed hotels, specialty restaurants, fast food outlets, large hospitals and industrial 
canteens etc. 
 
Duration:                                        One and a half years 
                                                            (One year at the Institute followed by 24 weeks of 
                                                            Industrial Training in a hotel/allied sector.) 
Educational Qualifications:  A pass certificate of 10+2 examination or Senior 
                                                            Secondary or equivalent examination. 
 
(Foreign Nationals/ NRIs may also apply) 
Age Limit: No age bar  
Effective Teaching: 36 weeks 
Industrial Training: 24 weeks 
Subjects included are:  
1.  Cookery 
2.  Larder 
3.  Food Costing 
4.  Commodities 
5.  Hygiene & Sanitation 
6.  Computer Awareness 



7.   Nutrition 
 
2. DIPLOMA IN FOOD & BEVERAGE SERVICE (DFBS) 
This course is aimed at preparing young men and women for entry-level recruitment as a 
skilled workforce for food & beverage operations in large hotels, restaurants, bars and fast-
food outlets. It also offers great scope of employment in large hospitals, industrials, 
canteens, Airlines and cruise lines also offer attractive packages for employment as cabin 
crew for the talented trainee. 
 
Duration:                                        One and a half years 
                                                            (One year at the Institute followed by 24 weeks of 
                                                            Industrial Training in a hotel/allied sector.) 
Educational Qualifications:  A pass certificate of 10+2 examination or Senior 
                                                            Secondary or equivalent examination. 
       
(Foreign Nationals/ NRIs may also apply) 
Age Limit: No age bar 
Effective Teaching: 36 weeks 
Industrial Training: 24 weeks 
 
Subjects included are:  
1. Food Service 
2. Beverage Service 
3. Food & Beverage Control 
4. Business Communication 
5. Hygiene & Sanitation 
6. Computer Awareness 
 
HOW TO APPLY 
This prospectus contains an application form (attached at the end of this prospectus) for 
admission to any of the Diploma courses (DFP/DFBS) offered by the Institute. This form 
can be purchased from the Institute counter or can also downloaded from the Institutes 
website, i.e. https://ihmshimla.ac.in, on payment of a prospectus fee (non-refundable) as 
given below: 
For General Category: Rs.300/- at the counter/online mode (no cash payment) 
For Reserved Categories: Rs. 150/- at the counter/online mode (no cash payment) 
 
Note: The application form duly filled in and signed by the candidate concerned, must be  
reach in the office of Principal, IHM, Kufri, Shimla-12, along with attested copies of 
Educational/Technical qualification etc. and the receipt of online payment, through speed 
post or physically on or before the due date i.e. 24th July, 2026. The application form will 
be accepted only after receiving online payment for the prospectus. 
 
THE LAST DATE FOR RECEIPT OF COMPLETED APPLICATION FORMS IN RESPECT OF 
THESE COURSES IS 24th July, 2026 
 
RESERVATION OF SEATS FOR BOTH THE DIPLOMA COURSES 

Scheduled 
Caste 

Scheduled 
Tribes 
 

O.B.C EWS 
 

Specially abled 
(PwD) 
 

   15%     7.5%   27%  10%      5% 
 



Qualification for admission under Specially abled Category, will be as per latest/time 
to time guidelines issued by the Govt. of India  
 
ISSUING AUTHORITY FOR MEDICAL CERTIFICATE OF PWD CANDIDATES: 
At the time of submission of application, Physically Challenged/Handicapped candidates 
will be required to attach the copy of Physically Challenged Certificate as per latest/time 
to time guidelines issued by the Govt. of India. Such candidates are required to produce 
the original Medical Certificate at the time of admission to the Institute. 
 
ADMISSION CRITERIA 
The admission to both the diploma courses will be granted on the merit basis of the 
candidate in the qualifying examination and any additional marks that are awarded as 
below: 
1. For passing a one-year Craft course from a recognized Institute of Hotel 
Management or a Food Craft Institute                                                                                3 Marks 
2. For Sports at the States/U.T. level                                                                                    3 Marks 
3. For Sports at the National Level                                                                                        5 Marks 
           
Note: Candidates will be eligible for consideration only one of the sports categories, 
i.e., either at the State level or at the National level and will have to produce documentary 
evidence in support of their claim at the time of submitting the application. 
 
SELECTION PROCEDURE 
The final list of eligible candidates will be prepared on merit basis of the qualifying 
examination (i.e. 10+2) plus additional marks for passing a one-year craft course and 
sports certificate as mentioned above, if any. 
Admission of reserved candidates will be finalized first and the candidates left over from 
the reserve categories will be considered along with the candidates of the general category 
on merit basis. 
 
The list of provisionally selected candidates of both the diploma courses will be 
displayed for information of the candidates on 27.07.2026 on the Institute website, i.e. 
https://ihmshimla.ac.in, changes, if any, it will display in the Institute’s website. 
 
IMPORTANT: NO SEPARATE INTIMATION WILL BE SENT TO THE CANDIDATES. 
 
Provisionally Selected candidates are required to be present in the Institute with their 
original documents of the essential qualifications for physically verification between 
27.07.2026 to 29.07.2026 and these candidates will also be required to pay the first term 
fee i.e. Rs.48,400/- in respect of Diploma in Food Production and Rs. 38,400/- in respect of 
Diploma in Food & Beverage Service latest by 29.07.2026. Failing immediate payment of 
the first term fee, the offer of admission will be withdrawn and the seat will be offered to 
the next candidate on the merit list. The candidate whose admission has thus been 
cancelled will have no claim to admission at a later time whatsoever. 
 
This payment of term fee will be accepted through online mode only. (Cash/Cheque 
will not be accepted). 
Regular classes of both the courses will commence from 03-08-2026 or as declared by the 
NCHMCT, Noida. 
Note: The candidates are advised to check the Institutes website regularly for any 
update. 
 
 
 



IMPORTANT DATES FOR ADMISSION 
 

Sr. No.  Particulars 
 

 Dates 
 

1 Last date for downloading the application form and 
paying the fee for the application form. (Prospectus 
Fee) 
 

24.07.2026 

2 Last date for receiving application form along with the 
documents in the Institute, either by speed post or 
physically (by-hand). 
 

24.07.2026 

3 Date for displaying the provisionally selected 
candidates list (on merit basis) in the Institutes 
website; i.e. https://ihmshimla.ac.in. 
 

27.07.2026 

4 Physical verification of all original essential 
qualification documents at the Institute. 
 

27.07.2026 to  
29.07.2026 

5 Payment for the First Term Fee through online mode 
after Physical verification of original documents. 

27.07.2026 to  
29.07.2026 

6 Display of waiting list due to non-submission of fee or 
non- verification of original documents. In such case 
the seat will be offered to the next eligible candidates 
on merit list. 

30.07.2026 
 

7 Date of commencement of classes. 03.08.2026 

 
 
FEE STRUCTURE FOR BOTH THE DIPLOMA COURSES 2026-27 
 

Element 
 

Diploma in Food 
Production 
 

Diploma in Food & 
Beverage Service 
 
 

 First Term  Second 
Term 
 

First Term
  

 Second 
 Term 
 

Admission Fee 1500   0 1500      0 
Tuition Fee 40000 30000 30000 20000 
Examination fee  
 

 2500   0 2500 

Caution Money (Refundable) 
 

3000   0 2500   0 

Misc. Fee 
 

2200   0 2200   0 

Enrolment Fee  
 

1700   0 1700   0 

Total Term Fee 
 

48400 32500 37900 22500 

Grand Total 
 

                   80900                    60400 



 
PAYMENT OF FEES 
1. The fee structure shall uniformly apply in case of General, Scheduled Caste and 
Scheduled Tribe categories, etc. 
2. For both diploma courses, the first term fee is payable at the time of admission during 
the physical verification of the original documents i.e. 27.07.2026 to 29.07.2026 and the  
2nd term fee is payable in November/December. 
3.  All fees will have to be paid through online mode only. No cash payment is accepted. 
4. In case of withdrawal after paying First term fee, the fee will be refunded as per 
NCHMCT, Noida, withdrawal rules including caution money. 
5. If any fee payment remains in arrears for more than a month the name of the student will 
be struck-off from the rolls and he/she will not be allowed to attend classes. Such a student 
may be re-admitted at the discretion of the principal upon the payment of the outstanding 
charges and a fine plus re-admission fee. 
Note: Students will also need to purchase items such as books, uniforms, and other 
accessories on their own as per specifications given by the Institute. 
 
ATTENDANCE REQUIREMENT FOR ALL COURSES 
All candidates will be required to put in a minimum of 75% in aggregate during the 
academic session. Students failing to secure this shall be detained from appearing in the 
Annual Examination to be conducted by the National Council of Hotel Management and 
Catering Technology. The principal is empowered to condone up to 10% of absence on 
medical grounds. A medical certificate issued by a registered medical practitioner should 
accompany such request. 
The name of a student shall be struck off the rolls if he/she is found to be absent for 10 
consecutive working days without proper leave. His/her re-admission is solely based upon 
the discretion of the principal. If re-admitted, he/she will be required to pay Rs. 500/- as re- 
admission fee. 
 
MEDIUM OF TEACHING/INSTRUCTION 
The medium of instruction of teaching is English & Hindi and the regular classes will 
commenced from 03.08.2026 onwards. (Tentatively)  
 
EXAMINATIONS  
The Institute is affiliated to the National Council for Hotel Management & Catering 
Technology. The syllabi and the conduct of examinations shall be as per the rules of the 
Council. 
 
INTERNAL ASSESSMENT & EXAMINATIONS 
The National Council holds annual examinations for the Diploma in Food Production and 
Diploma in Food & Beverage Service at the end of the academic session in April/May. 
Students are also required to appear in the in-house/internal midterm examinations that 
are conducted in November/December. 30% of the marks obtained in the internal 
examination count towards the total marks stated in the final mark sheet issued by the 
National Council. Simply stated, the annual result for each subject will include 70 percent 
of the marks obtained in the annual examination plus 30 percent of the marks obtained in 
the Mid-Term or Half Yearly examinations. 
 
INDUSTRIAL TRAINING 
The students of the Diploma in Food Production and Diploma in Food & Beverage Service 
are required to undergo and complete 24 weeks of Industrial Training in the hotel industry 
in order to receive their diploma. The original diploma certificate will only be issued by the 
Institute to those students on receipt of the copy of Industrial Training Certificate. The 



Institutes Placement Cell also assists the students in arranging their training/IT in reputed 
hotels/allied sectors.  
 
CAMPUS RECRUITMENT 
The Institute has a Placement Cell that arranges campus interviews for job placement of 
students of the courses conducted here. Leading hospitality establishments such as Taj 
Group of Hotels, Oberoi Group of Hotels, Tulip Group of Hotels, ITC, Barbecue Nation, Club 
Mahindra and many other leading hotels within Himachal and all over the country visit the 
Institute for campus placement or hold interviews for placement in their esteemed 
organizations. As per the MoU signed with Abu Dubai National Hotels Catering 
(ADNHC), 15 students of diploma course (Food Production) have been selected for job 
placement in UAE during campus placement in the month of February-2026, on an 
average package of 5-6 lakh per annum. All the necessary formalities including Visa, 
air ticket & stay etc., will be provided by the ADNHC, Dubai. 
 
UNIFORMS/PROTECTIVE CLOTHING/GROOMING 
Students are required to equip themselves with protective clothing during their practical 
classes in the laboratories to ensure a hygienic standard while protecting the students 
themselves. No student will be admitted to a practical class unless properly uniformed and 
equipped with the necessary tools or accessories as prescribed by the Institute. 
Note: To promote uniformity and to avoid purchasing the wrong uniform and 
equipment, the details will be given upon admission of the candidate to the course. 
Students are required to be well groomed at all times in the Institute’s premises. Grooming 
standards will be informed during the orientation program. Students are required to wear 
formal clothing in the Institute even when not attending practical classes- no jeans, T-
shirts or other casual dress will be allowed. Students not observing the instructions will 
not be allowed to attend classes and would also be fined. 
 
RAGGING 
 
Ragging is a cognizable offence. Ragging of student is strictly prohibited. The Institute 
strictly follows directions issued by Supreme Court of India in this regard. Students 
found indulging in ragging of any kind will face consequences at the hands of the law, 
besides being expelled from the Institute. Students facing such situations may report 
the matter to the Institute authorities. The Institute has a zero-tolerance policy 
towards ragging. 
 
FACILITIES 
The Institute has the following infrastructure to support the activities conducted on its 
premises for all the courses: 
1. Computer Room 
The hotel industry is as much a part of the IT revolution as are other industries. Most of the 
back-office work was already being done with the assistance of computers. Now, with 
more points of sale being used by hotels; work has become more complex and 
management finds operations are managed more efficiently through computer 
networking. Nowadays, user-friendly software, like IDS, Opera and Fidelio are in use which 
carry out the day-to-day record keeping and transactions of the hotel and are needed for 
providing better in-room guest services as well.  
 
To meet this requirement of computer-proficient professionals for the hotel industry we 
impart training in computers as per the prescribed curriculum. Our Institute has a well- 
equipped computer laboratory with 34 computers and a server. Our computers lab is 
equipped with latest ICI computers systems/ devices. They are connected through 



Windows LAN network. We also provide the Internet facilities to the students for their 
research and project work and have well developed infrastructure for conducting online 
classes and programs. 
 
2. Library 
A modern library is regarded as an important cornerstone of a healthy community. Its main 
aim is to enable the user to make the most effective and efficient use of its resources and 
services. Our Institute has a well-stocked library containing over 6000 books. The library 
stocks a sufficient volume of excellent reference books of various disciplines which are 
frequently used by the students as well as the faculty. The library also subscribes to 
magazines, periodicals & journals related to the hotel industry and other books of general 
interest. 
 
Besides books & magazines, the Institute also has educational video cassettes and CD’s 
which are very informative and are frequently used as a teaching aid. An up-to-date library 
is a top priority of the Institute. The Institute is also a subscriber to various e-journals 
related to Hospitality. 
 
3. Centrally Heated Classrooms 
All Academic Block have well-appointed spacious classrooms with provision for central 
heating to cope with the chill of the winter. 
 
4. Audio-Visual Facility 
The Institute has the following audio-visual aids for classroom, conference & presentation 
purposes:  
101 
Overhead Projectors for multimedia presentations, Slide Projector, Flipchart Board. 
 
5. Cafeteria 
An attractive building in keeping with the local architectural style, situated on the premises 
by the side of NH-5, offers refreshments to students and visitors of the Institute and is also 
open for the general public. It offers various popular snacks and beverages and is also an 
outlet for the bakery products prepared at the Institute. 
 
6. Auditorium 
The auditorium is one of the finest you have seen. With a seating capacity of 500 students, 
this is one of the biggest spaces available in town. A lovely wooden stage is the centre of 
interest. An all-wood panelling helps retain the sound and the warmth of the central 
heating system. 
 
7. Guest Room Block 
An attractive building houses four guestrooms. These are well-furnished and tastefully 
appointed. They are used for training students in accommodation services - here they 
practice the cleaning of hotel guest rooms and interior decoration projects. 
 
8. Sports, Fitness Centre & Entertainment Facilities 
The Institute also emphasizes on the physical health of the students. There is the Table 
Tennis (TT) room in the new block with four TT tables. Indoor and outdoor badminton court, 
for the cricket lover, cricket competitions are arranged. We also have various indoor games 
such as carom and chess etc. For the true nature lover there are a number of beautiful 
walks around the Institute and Shimla that are worth exploring, of course, after working 
hours. A well-equipped gymnasium and a music room are also available for the students. 
 
 



9 Locker Facility 
Locker facility is also available for the students on first come first bases. 
 
10 Parking Facility 
Institute has a parking space for more than 50 vehicles for the staff and as well as for 
visitors. 
 
11 Foreign Language 
Basic German Language Learning facility is also available for desirous students. 
 
12 Miscellaneous add-ons 
Bank facilities 
A branch of the UCO Bank is conveniently located at Kufri, merely at a distance of 1 km 
from the Institute. A PNB ATM facility is also available near the Institute’s entrance. 
Health-Care 
There is a Primary Health Centre is situated at a walk able distance from the Institute and 
is very useful for medical emergencies. Chemist facilities are available in Kufri. 
Postal Needs 
There is a Post Office at Kufri where all postal needs of the students can be catered to. 
Some courier services like Amazon and of some other online shopping sites are also 
available at the doorstep of the Institute. 
Photocopy service is available in the Institute and in Kufri. 
 
OTHER IMPORTANT INFORMATION 
1 Students are expected to behave with decorum and pay due respect to the faculty, other 
staff members and colleague. Every member of the staff has authority to forbid disorderly 
behaviour within and outside the Institute at all times and has to be immediately obeyed in 
such circumstances. 
2 On admission every student must obtain an Identity Card which will be supplied from the 
Institute Library. The students must always carry the card with his/her photograph 
affixed on the same and must present it for inspection whenever demanded by any official 
of the Institute. Loss of the card must be reported immediately and a duplicate card will be 
issued on re-payment of Rs. 100/-. Failure to inform about the loss will be seriously taken 
note of. 
3 Smoking and consumption of drugs and alcohol is strictly prohibited on the Institute 
premises. 
4 Students must not attend classes other than their own without the special permission 
of the principal. 
5 Conduct of the students in their classes as well as on the premises of the Institute shall 
be such that it will not cause any disturbance to fellow students or to other classes. The 
principal may expel a student whose conduct is not satisfactory and the fees paid by 
him/her will be forfeited. 
6 Late arrivals at and early departure from a class are recorded as absence from the class 
for the period concerned. Daily attendance of the students is monitored through the THIMS 
portal for which the students have to submit their details in the office for 
registration. 
7 Students should instruct their friends and relatives not to call them on the office 
telephone except in cases of emergency. 
8 No union or association shall be formed in the Institute and no person invited to address 
a meeting without the prior permission of the principal. 
9 No students will be allowed to take active part in current politics. 
10 No students should communicate any information to or write on matters dealing with 
the Institutes administration in the Press/social media. 
11 Students are expected to take proper care of the Institute& property and are required 



to help in keeping the premises neat and tidy. Any damage done such as disfiguring walls, 
door fittings or breaking furniture etc, is a breach of discipline and the damage shall be 
recovered from the student in addition to a suitable fine. 
12 Students shall observe all safety measures. Institute will not accept any responsibility 
for accidents, damages or loss of any nature within the Institute. 
13 College authorities will not accept any responsibility for damage to or loss of clothing 
and any other article or personal property on the college premises 
14 Students, when free, should make use of the Institute & Library and must not loiter 
about on the premises of the Institute. 
15 Notice for change of address should be given immediately to the principal in writing 
along with phone number of local guardian. 
16 Undergoing a job during the period of study at the Institute will disqualify the student 
for appearing in the final examination. 
17 Non-compliance with the rules of the Institute can also be dealt with by means of 
suitable fines. 
18 In all matters concerning Institute administration and regulations the decision of the 
Principal will be final and binding on all the students. 
19 Matters not covered by existing rules will rest at the absolute discretion of the Principal. 
20 Students are responsible for filling-up of Examination Forms (regular/re-appear) with 
their NCHMCT Roll number. 
 
 
Price: - 
For General & other Categories: Rs.300/- at the counter/online mode (no cash payment) 
(Gen./OBC/EWS/PwDs) 
For Reserved Categories: Rs. 150/- at the counter/online mode (no cash payment) (Only for 
SC/ST Categories) 
PUBLIC DEALING 
Phone no: 0177- 2735901& 2735902 
E-mail: ihmkufri@yahoo.com 
Website: https://ihmshimla.ac.in 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://ihmshimla.ac.in/


 
       होटल प्रबन्धन खान-पान एिं पोर्ाहार संस्थान,  कुफरी,तिमला- 171 012 
            INSTITUTE OF HOTEL MANAGEMENT, CATERING & NUTRITION 
                           KUFRI, SHIMLA-171012 
                 Telephone: 0177-2735901 & 0177-2735902. 
            website: https://ihmshimla.ac.in/ Email: ihmkufri@yahoo.com 
                       APPLICATION FORM OF DIPLOMA COURSES 
                           FOR THE ACADEMIC SESSION 2026-27 
                   Affiliated with the NCHMCT Noida, (Ministry of Tourism, Govt. of India) 
                                           Last Date for Submission of Application Form  
                                                                   24th July, 2026 
 Application Form Fee:- SC/ST:- ₹ 150/- Other Categories :- ₹ 300/- 
INSTRUCTIONS: 
1. This form is required to be filled in by the candidate in his/her own handwriting and 
hardcopy of the same is required to be 
submitted in office (by hand/by post) before the due date along with the fee receipt. 
2. Incomplete applications and those without necessary copies of certificate will not be 
considered. 
3. Application form fee is non-refundable. In case, candidates wish to apply for more than 
one course, a separate original 
application form along with separate application form fee required to be submitted from 
the fee payment link available in 
Diploma Admissions section on the Institute’s website. 
4. Admission to all Diploma courses at this Institute are made on the basis of merit in 
Qualifying Examination of 10+2 class. 
5. Only vegetarian option in Diploma Courses is also available at IHM Kufri Shimla. 
Fee payment Date & Reference No. ……………………………………… Amount Paid …………… 
          Tick the Name of Course applied for: - (TICK MARK (√) ON SINGLE COURSE ONLY) 
Diploma in Food Production (BOX)                   Diploma in Food & Beverage  Service (Box) 
               (Kitchen)                                                                                        (Service) 
1. Candidate’s Name ……………………. & Mobile No. ………………………………………………….. 
(Name as per Matriculation Certificate) 
2.Father’s Name …………………………………….. & Mobile No. ……………………………………….. 
3.Candidate’s  Email  address:- ……………………………………………………………………………… 
4.Category (GENERAL/SC/ST/OBC/PWDEWS) ………………………………………………………….. 
5. Gender:- ………………………& Marital Status (Married/Unmarried) …………………………….. 
6. Date of Birth:                 Date   (Box)          Month      ( Box                    year   ( Box) 
7. Educational Qualifications: - 
Name of the 
Examination     Board/University with    Year of        Subjects   Marks        Total     %age of  
                                the name of School/      passing                           Obtained                 Marks 
                                College/ Institute                                                                                             Aggregate 
 
10th Class or                      ( Box………………………………………………………………………) 
equivalent (For Name 
Proof) 
10+2 examination 
pass or Equivalent 
examination 
Any other Relevant 
Qualifications 
 
 

mailto:ihmkufri@yahoo.com


 
 
8. Permanent address for Correspondence: 
Vill......................................................................... 
Tehsil. ................................................................... 
State ..................................................................... 
P.O. .............................................................................. 
District ......................................................................... 
Pin ...................................................... 
9. Nationality ..............                      10. State of Domicile .................................................. 
11. SPORTS 
Represented at National Level      ( Box)                                 Represented State/UT Level ( Box) 
(Please Tick ( √ ) which applicable to you) 
 
12. Documents (Photocopies to be attached): 
(a) 10th Marksheet Certificate                     (f) Bank Account Detail with passbook photocopy 
                                                                                          attached 
(b) 12th Marksheet Certificate                     (g) Copy of Aadhar card attached. 
(c) Category Certificate 
(SC/ST/OBC/PWD/EWS)                                  (h) Certificate regarding participation in Sports at 
                                                                                            National/State Level, if any 
(d) Character certificate                                    (i) Certificate of passing a recognised Craft course, 
                                                                                         if  any             
(e) Certificate of Bonafide Himachal 
Pradesh Domicile (If Applicable)               (j) Certificate of Physical Fitness in the prescribed 
                                                                                           form enclosed with this form 
(Original Certificates are to be produced at the time of physical verification of 
documents) 
                                                                               DECLARATION 
(i) I hereby agree to abide by the rules and regulations of the Institute as laid down in the 
Prospectus and any other additions/alterations made there to from time to time to ensure 
proper conduct and discipline of students. 
(ii) I hereby declare that I have not been debarred from appearing for any examination held 
by any Government constituted or statutory examination authority of India. 
(iii) I hereby declare that the information given in the application is true and no material 
information has been wilfully suppressed by me. I understand that I will stand to be 
disqualified from being admitted to the course in the event of my being found to have 
furnished any false information. 
 
                                                                                                                                              Signature of Applicant 
 
Date: ....................................                                                       Name ......................................... 
 
(iv) I have permitted my ward to join the Diploma Course in the Institute of Hotel 
Management Catering & Nutrition, Kufri, Shimla. In this regard, I undertake full 
responsibility toward his/her conduct and discipline as laid down in the prospectus of the 
Institute. I also certify that the information given by my ward in the above application is 
correct to the best of my knowledge. In the event my ward is admitted to the said course, I 
will be responsible for payment of fees and other dues from time to time. 
                         
 
                                                                                                                         Signature of Father or Guardian 



 
 
 
 
  
 

 
APPLICATION FORM OF DIPLOMA COURSES 

 FOR THE ACADEMIC SESSION 2026-2027  
  Affiliated with the NCHMCT Noida, (Ministry of Tourism, Govt. of India) 

 

Last Date for Submission of Application Form 

24th July, 2026 
 

Application Form Fee:-     

SC/ST :- ₹ 150/-   Other Categories  :- ₹ 300/-  

 
INSTRUCTIONS: 

1. This form is required to be filled in by the candidate in his/her own handwriting and hardcopy of the same is required to be 
submitted in office (by hand/by post) before the due date along with the fee receipt. 

2. Incomplete applications and those without necessary copies of certificate will not be considered. 
3. Application form fee is non-refundable. In case, candidates wish to apply for more than one course, a separate original 

application form along with separate application form fee required to be submitted from the fee payment link available in 
Diploma Admissions section on the Institute’s website. 

4. Admission to all Diploma courses at this Institute are made on the basis of merit in Qualifying Examination of 10+2 class. 
5. Only vegetarian option in Diploma Courses is also available at IHM Kufri Shimla. 

 
 

Tick the Name of Course applied for: -  (TICK MARK (√) ON SINGLE COURSE ONLY)  

 
 
 
 

1. Candidate’s Name ………………………………………………………………………………… & Mobile Number ………………………………………………… 

(Name as per Matriculation Certificate)  

2. Father’s Name:- …………………………………………………………………………………… & Mobile Number …………………………………………………. 

3. Candidate’s Email address:- ……………………………………………………………………………………….…………………………………………………..….…. 

4. Category (GENERAL/SC/ST/OBC/PWD/EWS) …………………………………………………………………….……………………………………………...…… 

5. Gender :- ………………………………..……… & Marital Status (Married/Unmarried):- ………………………………………..………………………..….. 

 

6.  Date of Birth:   
 

Date    Month    Year     

 

 

7. Educational Qualifications: -  

Name of the 
Examination 

Board/University with 
the name of 
School/College/ 
Institute 

Year 
of  
Passing 

Subjects Marks 
Obtained  

Total 
Marks 

%age of: 
Marks 
Aggregate  

10th Class or 
equivalent (For age 
Proof)  

      

10+2 examination 
pass or Equivalent 
examination 
 

      

Any other Relevant 
Qualifications  

      

 

8. Permanent address for Correspondence: 
Vill......................................................................... 

Tehsil. ................................................................... 

State ..................................................................... 

P.O. .............................................................................. 

District ......................................................................... 

Pin ................................................................................ 

Diploma in Food Production 
(Kitchen) 

  Diploma in Food & Beverage Service 
(Waiter) 

 

(For Office use only) 
 

Registration No. ……………….. 

Date …………………………………. 
 

Signature ……………………….… 

 

Please affix 

Recent 

Passport size 

Photo 

Fee payment Reference No. & Date ….…………….…………………………………………………………..…… Amount Paid:- ………………… 

 
 

होटल प्रबन्धन खान-पान एव ंपोषाहार ससं्थान, कुफरी, शिमला - 171 012 

INSTITUTE OF HOTEL MANAGEMENT, CATERING & NUTRITION 

KUFRI, SHIMLA-171012 
Telephone: 0177-2735901 & 0177-2735902. 

                website: https://ihmshimla.ac.in/ Email: ihmkufri@yahoo.com 

 

https://ihmshimla.ac.in/
mailto:ihmkufri@yahoo.com


 
 
 

9. Nationality ....................................................................  9. State of Domicile ........................................................ 
 

 

 

10. SPORTS  

10. Represented at National Level  Represented State/UT Level  

(Please Tick ( √ ) where applicable to you) 

 

11. Documents (Photocopies to be attached): 

(a) 10th  Marksheet Certificate  (f) Bank Account Detail with passbook photocopy 
attached 

 

(b) 12th Marksheet Certificate  
 

(g) Copy of Aadhar card attached. 
 

 

(c) Category Certificate 
(SC/ST/OBC/PWD/EWS) 

 (h) Certificate regarding participation in Sports at 
National/State Level, if any 

 

(d) Character certificate  (i) Certificate of passing a recognised Craft course, 
if any 

 

(e) Certificate of Bonafide Himachal 
Pradesh Domicile (If Applicable) 

 (j) Certificate of Physical Fitness in the prescribed 
form enclosed with this form   

 

 

 

(Original Certificates are to be produced at the time of physical verification of documents) 

DECLARATION  

(i) I hereby agree to abide by the rules and regulations of the Institute as laid down in the Prospectus and any other 

additions/alterations made there to from time to time to ensure proper conduct and discipline of students.  

(ii) I hereby declare that I have not been debarred from appearing for any examination held by any Government 

constituted or statutory examination authority of India.  

(iii) I hereby declare that the information given in the application is true and no material information has been 

wilfully suppressed by me. I understand that I will stand to be disqualified from being admitted to the course in 

the event of my being found to have furnished any false information.  

 

 

Signature of Applicant  

 

Date:   ....................................               Name .................................................  

 

(iv) I have permitted my ward to join the Diploma Course in the Institute of Hotel Management Catering & 

Nutrition, Kufri, Shimla. In this regard, I undertake full responsibility toward his/her conduct and discipline as 

laid down in the prospectus of the Institute. I also certify that the information given by my ward in the above 

application is correct to the best of my knowledge. In the event my ward is admitted to the said course, I will be 

responsible for payment of fees and other dues from time to time. 

 

 

Signature of Father or Guardian  

 

  



 

 

MEDICAL FITNESS CERTIFICATE 
 

(To be completed and signed by a registered Medical Practitioner  
as per Govt. of India guidelines and presented by the candidate at the time of Admission) 

 

Name of candidate: …………………………………………………………………… Age: …………………… Gender: …………….………. 

 
General Examination: - 
Weight : ………………………………….. 

Height  : …………………………………..  

Pulse rate : …………………………………..  

Blood Pressure   : …………………………………... 

EYE SIGHT : Acuity : ......................................  Good/ Fair / Poor 

  Color vision :  ............................  Good/ Fair / Poor 

HEARING: Right Ear : ................................... Good/ Fair / Poor 

 Left Ear :  ..................................... Good/ Fair / Poor 

 

I also certify that after examination I find that Mr /Miss ……………………………………………………. have no 

any infectious skin disease and is fit to perform all practical classes as mentioned below and to undergo 

Diploma course in Food Production/Food and Beverage Service. 

 

❖ Cutting/ Chopping of all vegetables; 

❖ Cooking in kitchen; 

❖ All work in bakery and Confectionary; 

❖ Service of Food and Beverages; 

❖ Floor moping, handling of vacuum cleaner; 

❖ Computer operation; 

 
 
 

 

(Signature of Registered Medical Practitioner) 

 

 

Seal: _______________________ 

Registration No:  ______________________ 

Dated: ______________________ 
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